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 LINHA COMERCIAL

CÓDIGO DESCRIÇÃO PESO PESO LíQ RENDIMENTO COZIMENTO VAL CONSERVAÇÃO EAN DUN
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2011 MASSA PARA LASANHA E CANELONE 500g 500g 500g Aprox. 8 porções Forno 90d 1 a 10 C° 7898003600043 1789003600040 25 12,5 13,28 12 6 175x140x25

2002 NHOQUE DE BATATA 500g 500g 500g Aprox. 6 porções Desnecessário 90d 1 a 10 C° 7898003600067 1789800360064 20 10 10,53 12 6 155x135x73

2098 TALHARIM 500g 500g 500g Aprox. 4 porções 2 Minutos 90d 1 a 10 C° 0609963275991 10609963275998 12 6 6,46 12 8 215x185x50

2001 MASSA PARA PASTEL ROLO 1Kg 1Kg 1Kg Aprox. 14 unid. G Fritar ou assar 90d 1 a 10 C° 7898003600005 17898003600002 12 12 12,35 12 6 116x330x65

2009 MASSA PARA PASTEL ROLO 400g 400g 400g Aprox. 8 unid. M Fritar ou assar 90d 1 a 10 C° 7898003600098 17898003600095 30 12 12,61 12 6 87x315x53

EMBALAGEM EMPILHAMENTOCÓDIGO DE BARRAS 
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 Massa para Pastel rolo 1kg e 400g
 Crocante e sequinha. Você vai se deliciar!

 Massa fresca de Talharim 500g
Um produto diferenciado em uma embalagem inovadora, com zíper abre e fecha. Massa 

Zero Lactose. Basta cozinhar por apenas 2 minutos e adicionar o molho de sua 
preferência.

Produzido com 60% de batata, traduz o sabor típico de um nhoque genuinamente 
caseiro.
Já vem cozido, basta adicionar o molho e aquecer!

Nhoque de Batata Cozido 500g

Use o tempo de sobra para passar com a família!

Canelone 500g
Massa para Lasanha e 

Massa feita com ovos, dispensa pré-cozimento e 
oferece um sabor leve e delicioso para combinar 

com o recheio de sua preferência!

Os produtos desta seção estão disponíveis para 
incrementar seu mix de produtos e seu potencial de 

vendas.  
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MASSA PARA PASTEL RETANGULAR 1Kg 1Kg 1Kg Aprox. 17 unid. M Fritar ou assar 90d 1 a 10 C° 7898003600012 17898003600019 14 14 14,5 12 8 150x280x23 205x255x265

MASSA PARA PASTEL DISCO 500g 500g 500g Aprox. 17 unid. Fritar ou assar 90d 1 a 10 C° 7898003600081 17898003600088 24 12 12,56 12 8 165x170x22 155x310x310

MASSA DE PASTEL DISCO APERITIVO 500g 500g 500g Aprox. 38 unid. Fritar ou assar 90d 1 a 10 C° 7898003600036 17898003600033 16 8 8,4 12 6 110x110x54 205x255x265

MASSA DE PASTEL DISCO APERITIVO 200g 200g 200g Aprox. 16 unid. Fritar ou assar 90d 1 a 10 C° 7898003600104 17898003600033 48 9,6 10,6 12 6 105x105x27 155x310x310

MASSA PARA PASTEL DISCO 180g 180g 180g 6 unid. Fritar ou assar 90d 1 a 10 C° 7898003600074 17898003600071 64 11,52 12,08 12 8 165x155x5 155x310x310

CÓDIGO DE BARRAS EMBALAGEM EMPILHAMENTO

200g e 500g

Disco 
Aperitivo

Massa para Pastel Disco 500g

 Massa para Pastel Retangular 1kg
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PIZZAS SEMI-PRONTAS 

MINI PIZZA -  130G

PIZZA MÉDIA - 450G 

Nossas pizzas recheadas são produzidas de modo 100% artesanal, 
com o capricho da Mamma!

As mini pizzas podem ser feitas na AirFryer, e ficam prontas em 
apenas 7 minutos!

Frango com 
Requeijão



MASSAS RECHEADAS CONGELADAS

Mini Pastel de Queijo
400g

Mini Pastel de Carne
400g

Mini Pastel de Frango
com Queijo - 400g

Mini Pastel de Pizza
400g

Nhoque Recheado
de Mussarela - 400g

Nhoque Recheado
de Calabresa - 400g

Os mini pastéis recheados podem ser fritos ou assados no 
forno convencional ou Air Fryer. É super prático!
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Rondelli de Rúcula com Tomate 

Seco e Mussarela - 500g

Canelone de Frango
com Queijo - 500g

Canelone de 4 Queijos - 500g

Frango com Queijo - 500g
Conchiglione de

Sofiatelli de Cabotian
com Calabresa - 500g

Rondelli de Presunto 
e Mussarela - 500g

MASSAS RECHEADAS CONGELADAS

Nossas massas recheadas de forno são produzidas 
de modo 100% artesanal. As massas já estão cozidas 
e recheadas, é só adicionar o molho e levar ao forno!
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FOOD SERVICE
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NHOQUE DE BATATA 2,5Kg 2,5Kg 2,5Kg Aprox. 30 porções Desnecessário 90d 1 a 10 C° 7898003600128 17898003600125 4 10 10,24 12 6 225x220x62 205x255x265

MASSA PARA LASANHA E CANELONE 2Kg 2Kg 2Kg Aprox. 24 porções Forno 90d 1 a 10 C° 7898003600135 17898003600132 6 12 12,5 12 6 245x175x42 205x255x265

CÓDIGO DE BARRAS EMBALAGEM EMPILHAMENTO
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Massa de Pastel retangular 2kg

Ideal para pasteleiro! Maior praticidade sem desperdício. 
Tamanho da massa: 21x23cm. Rende em média 23 pastéis 

Massa para Lasanha e Canelone 2kg

Massa leve e saborosa feita com ovos

Já vem pronto, apenas adicionar molho

Nhoque 2,5kg

Nhoque feito com 60% de batata

Rondelli, Canelone, Sofiatelli, Conchiglione, Mini Pastel recheado, Nhoque recheado, Ravioli, Sorrentino e Mezzaluna.
Formatos de massas disponíveis: 

Recheios disponíveis:

Além dessa lista, podemos desenvolver novos recheios de acordo com a necessidade dos clientes.

Quatro Queijos, Presunto e queijo, Frango com queijo, Rúcula com tomate seco e mussarela, Cabotian com calabresa, Calabresa com requeijão, Alho poró com 
mussarela, Cebola caramelizada com mussarela, Brócolis com alho bacon e mussarela, Carne, Mussarela.

Massas que já vêm montadas e recheadas, trazendo muita praticidade e economia para seu restaurante. É só adicionar o molho e estão prontas!
Massas recheadas food-service – Pacotes com 1 Kg cada

Massa para pizza pré-assada
Tamanhos: Médio (30cm) e Grande (35cm).

Pacotes com 25 unidades de massa de pizza.

Discos de Pizza 30 e 35cm

MASSAS RECHEADAS DIVERSAS 1KG

Além da linha comercial de produtos, 
atuamos no segmento de food-service, com 

embalagens em tamanho grande específicas 
para este segmento.
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NOSSA HISTÓRIA

A qualidade, o sabor, a praticidade de preparo associados a um excelente custo-benefício 
fizeram dos produtos um sucesso e as encomendas para consumo em cozinhas industriais 

logo tiveram início. Assim, de forma natural, a ótima aceitação dos produtos levou os 
proprietários, de visão empreendedora, a identificarem boas perspectivas para o pequeno 
negócio. Decidiu-se que instalações mais apropriadas para a produção em escala seriam 
necessárias, visto que até então o processo de fabricação se dava de forma artesanal e o 

negócio prosperava.

Proporcionais investimentos em tecnologias de automação foram realizados, a qualidade 
artesanal dos produtos foi mantida apesar da modernização dos processos, realizados agora 

em uma planta fabril, e a marca ganhou força, atraindo a atenção de pequenos e grandes 
varejistas, atacadistas, e distribuidores do ramo alimentício em geral.

A história da empresa tem um início modesto, no ano de 1993, no lar de uma família de 
ascendência italiana instalado no interior do Estado de São Paulo. Seguindo moldes 

artesanais e caseiros surgia a Massas da Mamma no segmento de massas alimentícias, 
inicialmente produzindo apenas recheados em pequena escala, como um típico negócio de 

família.

(18) 3272-2220(18) 98108-3298


