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LINHA COMERCIAL

Os produtos desta secao estao disponiveis para
incrementar seu mix de produtos e seu potencial de
vendas.

Massa para Lasanhae
Canelone 5009

Massa feita com ovos, dispensa pré-cozimento e
oferece um sabor leve e delicioso para combinar
com o recheio de sua preferéncia!

Nhoque de Batata Cozido 500g

Produzido com 60% de batata, traduz o sabor tipico de um nhoque genuinamente
caseiro.

Javem cozido, basta adicionar o molho e aquecer!

Use o tempo de sobra para passar com a familia!

Massa fresca de Talharim 5009

Um produto diferenciado em uma embalagem inovadora, com ziper abre e fecha. Massa
Zero Lactose. Basta cozinhar por apenas 2 minutos e adicionar o molho de sua
preferéncia.

Massa para Pastel rolo 1kg e 400g
Crocante e sequinha. Voce vai se deliciar!

CODIGO DE BARRAS EMBALAGEM EMPILHAMENTO

Wt s O eewa 07
c6DIGO DESCRICAO PESO  PESOLIQ ~ RENDIMENTO  COZIMENTO VAL CONSERVAGAO EAN DUN PARA MENTO
CAIXA CAIXA CAIXA X ALT
LASTRO MAX

(Ke) (Kg) (mm)
2011  MASSA PARA LASANHA E CANELONE 500g  500g 500g  Aprox. 8 porgdes Forno 90d 1a10C° 7898003600043 1789003600040 25 12,5 13,28 12 6 175x140x25
2002 NHOQUE DE BATATA 500g 500g 500g  Aprox. 6 porges Desnecessdrio  90d 1a10C° 7898003600067 1789800360064 20 10 10,53 12 6 155x135x73
2098  TALHARIM 500g 500g 500g  Aprox.4porgdes 2 Minutos 90d 1a10C° 0609963275991  10609963275998 12 6 6,46 12 8 215x185x50
2001  MASSA PARA PASTEL ROLO 1Kg 1Kg 1Kg  Aprox.14unid. G Fritarouassar  90d 1a10C° 7898003600005  17898003600002 12 12 12,35 12 6 116x330x65
2009  MASSA PARA PASTEL ROLO 400g 400g 400g  Aprox.8unid.M Fritarouassar  90d 1a10C° 7898003600098  17898003600095 30 12 12,61 12 6 87x315x53
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DESCRICAO

MASSA PARA PASTEL RETANGULAR 1Kg
MASSA PARA PASTEL DISCO 500g

MASSA DE PASTEL DISCO APERITIVO 500g
MASSA DE PASTEL DISCO APERITIVO 200g

PESO

1Kg
500g
500g
200g

Massa para Pastel Retangular 1kg

PESO LiQ

1Kg
500g
500g
200g

RENDIMENTO

Aprox. 17 unid. M
Aprox. 17 unid.
Aprox. 38 unid.
Aprox. 16 unid.

LINHA COMERCIAL

Disco
Aperitivo
2009 e 5009

Massa para Pastel Disco 500g

COZIMENTO

Fritar ou assar
Fritar ou assar
Fritar ou assar

Fritar ou assar

VAL

90d
90d
90d
90d

CONSERVAGAO

lalocC®
lal0cC
lal0cC”
lal0cC

CODIGO DE BARRAS EMBALAGEM EMPILHAMENTO

EAN

7898003600012
7898003600081
7898003600036
7898003600104

DUN

17898003600019
17898003600088
17898003600033
17898003600033

UN/
CAIXA

14
24
16

PESO
Lia
CAIXA

(Kg)

CAIXAS
PARA

12
12
12
12

EMPILHA
MENTO
MAX

o o ® ®

Ccomp ALT
LARG LARG
ALT compP
(mm) CX (mm)

150x280x23  205x255x265
165x170x22 155x310x310
110x110x54 205x255x265
105x105x27 155x310x310



PI1ZZAS SEMI-PRONTAS

Nossas pizzas recheadas sao produzidas de modo 100% artesanal,
com o capricho da Mamma!

As mini pizzas podem ser feitas na AirFryer, e ficam prontas em
apenas 7 minutos!

MINI PIZZA - 130G

Calabresa Catufi Bacon 3 Queijos
Civeta Apresuntado Queijo com Brigadeiro
CODIGO DE BARRAS EMBALAGEM EMPILHAMENTO
- PESO  PESO CAIXAS EMPILHA CompP ALT
CcoDco - PESO - UN/ 5
DESCRICAD PESO Lia RENDIMENTO COZIMENTO VAL CONSERVACAOQ EAN CAIXA Lia BRUTO PARA MENTO LARG LARG
CAIXA CAIXA LASTRO MAX ALT COMP
2115 Mini Pizza de Catufrango 130g 150g 130g Individual Forno/Air Fryer 180d Congelado 0618231617500 40 5.2 5,5 12 g8 15¢ 155x310x310
2110 Mini Pizza de Calabresa 130g 140g 130g Individual FornofAir Fryer 180d  Congelado 0618231617562 40 5,2 55 12 8 15@ 155x310x310
2109 Mini Pizza de Bacon 130g 140g 130g Individual FornofAir Fryer 180d  Congelado 0618231617494 40 5,2 5,5 12 8 15@ 155x310x310
2111 Mini Pizza de Brigadeiro 130g 140g 130g Individual Forno/Air Fryer 180d Congelado 0618231617524 40 5,2 55 12 8 15@ 155x310x310
2112  Mini Pizza de Queijo ¢/ Goiabada 130g 140z 130g Individual Forno/Air Fryer 180d  Congelado 0618231617548 40 5,2 5.5 12 8 15@ 155x310x310
2113 Mini Pizza de 3 Queijos 130g 140g 130g Individual Forno/Air Fryer 180d Congelado 0618231617517 40 52 55 12 8 15@ 155x310x310
2114  Mini Pizza de Civeta 130g 140g 130g Individual FornofAir Fryer 180d Congelado 0618231617555 40 5,2 5,5 12 B8 15 @ 155x310x310
2116  Mini Pizza de Apresuntado ¢/ Mussarela 130g 140z 130g Individual Forno/Air Fryer 180d  Congelado 0618231617487 40 5.2 5,5 12 8 15@ 155x310x310

PIZZA MEDIA - 450G

P

o g

Calabresa Frango com 3 Queijos Apresuntado
Requeijao com Mussarela
GO DE BARRAS EMBALAGEM EMPILHAMENTO
- PESO  PESO CAIXAS EMPILHA COMP ALT
conico - PESO - UN/ 5
DESCRICAD PESO Lia RENDIMENTO COZIMENTO VAL CONSERVACAOQ EAN CAIXA Lia BRUTO PARA MENTO LARG LARG
CAIXA CAIXA LASTRO MAX. ALT COMP
2070 Pizza de 3 Queijos 450g 470g 450z 6 pedacos Forno 180d  Congelado 0732535888821 10 45 a8 12 8 300 155x310x310
2071 Pizza de Apresuntado cf Mussarela 450g 470g 450g & pedacos Forno 180d  Congelado 0732535888807 10 4,5 4,8 12 8 300 155x310x310
2072 Pizza de Calabresa 450g 470g 450g 6 pedagos Forno 180d Congelado 0732535888814 10 45 48 12 8 3008 155x310x310
2073  Pizza de Frango 450g 470g 450g 6 pedacos Forno 180d Congelado 0732535888791 10 4,5 4.8 12 8 300 155x310x310



MASSAS RECHEADAS CONGELADAS

0s mini pastéis recheados podem ser fritos ou assados no
forno convencional ou Air Fryer. E super pratico!

Mini Pastel de Queijo Mini Pastel de Carne Mini Pastel de Frango
400g 4009 com Queijo - 400g

PRODUZIDO ARTESANALMENTE

Mini Pastel de Pizza Nhoque Recheado Nhoque Recheado
4009 de Mussarela - 400g de Calabresa - 4009

EMBALAGEM EMPILHAMENTO

TEGIES B . : uny PE:SO PESO CAIXAS  EMPILHA COMP ALT

DESCRICAC PESO Lin RENDIMENTO COZIMENTO WAL CONSERVACAO EAN CAIKA LuQ BRUTO PARA MEN'TD LARG LARG

CAIXA CAIXA LASTRO MAX ALT CcompP
2167 Nhogue Recheado de calabresa 400g 520g 500g Aprox. 4 Porgbes Forno 180d  Congelado 0618341122147 14 7 7.3 12 6 21x14x2 280x254x185
2170 Nhogue Recheado de Mussarela 400g 520g 500g  Aprox. 4 Porgdes Forno 180d Congelado 0618341122154 14 7 73 12 6 21x14x2 280x254x185
2162 Mini Pastel de Carne 400g 420g 400g Aprox.30unidades Fritar ouassar 180d Congelado 0618341099098 10 4 43 12 6 27x15x3,5 280x254x185
2168 Mini Pastel de Pizza 400g 420g 400g Aprox. 30 unidades Fritar ou assar 180d Congelado 0618341099111 10 4 43 12 6 27x15x3,5 280x254x185
2171  Mini Pastel de Frango ¢/ Queijo 400g 420 400g Aprox.30unidades Fritar ouassar 180d  Congelado 0618341099104 10 4 43 12 6 27x15x3,5 280x254x185
2163 Mini Pastel de Queijo 400g 420g 400g Aprox.30unidades Fritar ou assar 180d Congelado 0618341099128 10 4 43 12 -1 27x15x3,5 280x254x185
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MASSAS RECHEADAS CONGELADAS

Nossas massas recheadas de forno sao produzidas
de modo 100% artesanal. As massas ja estao cozidas
e recheadas, é so adicionar o molho e levar ao forno!

Rondelli de Riicula com Tomate Rondelli de Presunto Conchiglione de
Seco e Mussarela - 5009 e Mussarela - 5009 Frango com Queijo - 500g
Canelone de Frango Sofiatelli de Cabotian

Canelone de 4 Queijos - 5009

com Queijo - 5009 com Calabresa - 500g

EMBALAGEM EMPILHAMENTO

TEGIES B . : uny PE:SO PESO CAIXAS  EMPILHA COMP ALT

DESCRICAC PESO Lin RENDIMENTO COZIMENTO WAL CONSERVACAO EAN CAIKA LuQ BRUTO PARA MEN'TD LARG LARG

CAIXA CAIXA LASTRO MAX ALT CcompP
2169 Rondelli Rucula ¢/ tomate seco 500g 520g 500g Aprox. 4 Porgdes Forno 180d Congelado 0618341099142 14 7 7.3 12 B 21x14x2 280x254x185
2161  Rondelli Presunto e queijo 500g 520g 500g Aprox. 4 Porgbes Forno 180d Congelado 0618341099135 14 7 7.3 12 [ 21x14x2  280x254x185
2172 Canelone Frango ¢/ Queijo S00g 520g 500g Aprox. 4 PorgBes Forno 180d  Congelado 0618341099081 14 7 73 12 6 21x14x2 280x254x185
2165 Canelone 4 Queijos 500g 520g 500g  Aprox. 4 PorgBes Forno 180d  Congelado 0618341099074 14 7 7.3 12 [ 21x14x2 280x254x185
2166 Conchiglione Frango ¢/ Queijo 500g 520g 500g Aprox. 4 Porgdes Forno 180d Congelado 0618341122161 14 7 7.3 12 6 21x14x2 280x254x185
2164 Sofiatelli Cabotian ¢/ Calabresa 500g 520g 500g Aprox. 4 PorgBes Forno 180d Congelado 0618341099159 14 7 7.3 12 6 21x14x2 280x254x185



FOOD SERVICE

Além da linha comercial de produtos,
atuamos no segmento de food-service, com
embalagens em tamanho grande especificas

para este segmento.

Nhoque 2,5kg

Nhoque feito com 60% de batata
Javem pronto, apenas adicionar molho

Massa para Lasanha e Canelone 2kg

Massa leve e saborosa feita com ovos
Discos de Pizza 30 e 35cm

Massa para pizza pré-assada

Tamanhos: Médio (30cm) e Grande (35cm).
Pacotes com 25 unidades de massa de pizza.

Massa de Pastel retangular 2kg

Ideal para pasteleiro! Maior praticidade sem desperdicio.

Tamanho da massa: 21x23cm. Rende em média 23 pastéis
CODIGO DE BARRAS EMBALAGEM EMPILHAMENTO
D D CAIXAS EMPILHA oM
BRUTO PARA MENTO LARG LARG
MAX ALT CcomP
(mm) CX (mm)

UN/ Lia
CAIXA CAIXA CAIXA LASTRO
(Kg) (Kg)
6 225x220x62  205x255x265
245x175x42 205x255x265

DESCRICAO PESO PESO LiQ RENDIMENTO COZIMENTO VAL CONSERVAGAO EAN DUN
NHOQUE DE BATATA 2,5Kg 2,5Kg 2,5Kg Aprox. 30 porgdes Desnecessario 90d 1al0C 7898003600128 17898003600125 4 10 10,24
MASSA PARA LASANHA E CANELONE 2Kg 2Kg 2Kg Aprox. 24 porgdes Forno 90d lal10cC® 7898003600135 17898003600132 6 12 12,5 12 6
Massas recheadas food-service - Pacotes com 1 Kg cada
Massas que ja vém montadas e recheadas, trazendo muita praticidade e economia para seu restaurante. E s6 adicionar o molho e estio prontas!
Formatos de massas disponiveis:
Rondelli, Canelone, Sofiatelli, Conchiglione, Mini Pastel recheado, Nhoque recheado, Ravioli, Sorrentino e Mezzaluna.
Recheios disponiveis:

Quatro Queijos, Presunto e queijo, Frango com queijo, Rucula com tomate seco e mussarela, Cabotian com calabresa, Calabresa com requeijao, Alho poro’com
mussarela, Cebola caramelizada com mussarela, Brocolis com alho bacon e mussarela, Carne, Mussarela.

Além dessa lista, podemos desenvolver novos recheios de acordo com a necessidade dos clientes.
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NOSSA HISTORIA

A histéria da empresa tem um inicio modesto, no ano de 1993, no lar de uma familia de
ascendéncia italiana instalado no interior do Estado de Sao Paulo. Seguindo moldes
artesanais e caseiros surgia a Massas da Mamma no segmento de massas alimenticias,
inicialmente produzindo apenas recheados em pequena escala, como um tipico negdcio de
familia.

A qualidade, o sabor, a praticidade de preparo associados a um excelente custo-beneficio
fizeram dos produtos um sucesso e as encomendas para consumo em cozinhas industriais
logo tiveram inicio. Assim, de forma natural, a 6tima aceitacao dos produtos levou 0s
proprietarios, de visdo empreendedora, a identificarem boas perspectivas para o pequeno
negdécio. Decidiu-se que instalacoes mais apropriadas para a producao em escala seriam
necessarias, visto que até entao o processo de fabricacao se dava de forma artesanal e o
negacio prosperava.

Proporcionais investimentos em tecnologias de automacao foram realizados, a qualidade
artesanal dos produtos foi mantida apesar da modernizacdo dos processos, realizados agora
em uma planta fabril, e a marca ganhou forca, atraindo a atencao de pequenos e grandes
varejistas, atacadistas, e distribuidores do ramo alimenticio em geral.
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